SchillerGarten

GROSSES RESTAURANT & CAFE

Menuvorschlage 2011

3-Gang-Menu

18,00 € pro Person

Sachsische Kartoffelsuppe
Sauerbraten mit Apfelrotkohl und KartoffelkléBen

Buchteln mit VanillesoBe

)k %

Tomatensalat mit Mozzarella
Putengeschnetzeltes mit Champignons, Brokkoli und Krauterreis

Panna cotta mit HimbeersoBe

Xk %

Salat Caesar

Schweinesteak unter der Barlauchkruste mit Mandelbrokkoli
und Butterspatzle

Aprikosenstrudel mit Straccitellaeis



SchillerGarten

GROSSES RESTAURANT & CAFE

Menivorschlage 2011

3-Gang-Menu

24,00 € pro Person

Rucolasalat mit gerducherter Schweinelende
und Meerrettichfrischkdse

Zuricher Geschnetzeltes mit Romanesco und Kartoffel-Gemiiserosti

Dresdner Plinse mit Apfelmus und Vanilleeis

)k %

Hausgebeizter norwegischer Lachs an Kartoffelrdsti mit Apfelmeerrettich

Gebratene Perlhuhnbrust auf Rotweintrauben
mit griinem Spargel und Kartoffelballchen

SchillerGarten-Tiramisu

)k

Feine Kalbfleischsiilze an Friseesalat mit Schnittlauchremoulade

Gebratenes Zanderfilet
mit Paprika-Zucchinigemise und Kartoffelpliree

Schokoladeneistorte mit Birnenfacher und HimbeersoBe



SchillerGarten

GROSSES RESTAURANT & CAFE

Menuvorschlage 2011

4-Gang-Menu

30,00 € pro Person

Kalbsschinken mit Meerrettich-Krauterfrischkase
Kressesuppe mit Sesamfleurons
Braten vom Salzwiesenlamm mit Butterbohnen und O "Brainkartoffeln

Quarkmousse mit frischen Friichten
und BalsamicosoBe

Xk %

Carpaccio vom Kalbsfilet mit Rucola, marinierten Champignons und Parmesan
Klare Ochsenschwanzsuppe
Gebratenes Wolfsbarschfilet auf Spargel-Mangoldgemiise mit Tomatenrisotto

Zweierlei Schokoladenmousse mit Ananascarpaccio



SchillerGarten

GROSSES RESTAURANT & CAFE

Menivorschlage 2011

4-Gang-Menu

35,00 € pro Person

Tomaten-Mangoldsalat mit Bliffelmozzarella, feinem Raucherschinken
und Sesam-Balsamicovinaigrette

Gebratenes Steinbuttfilet an SafransoBe mit Basilikumtomaten

Tranchen vom erzgebirgischen Limousin-Kalbsfilet auf Rotweinschalotten
mit grlinem Spargel und Thymiankartoffeln

»Schillergarten-Eisvariation"
mit glasierten Friichten und MinzsoBe

b 3 3
Vitello tonato
Gebratene Riesengarnelen auf Sesam-Algensalat mit Granatapfelkernen

Medaillons vom Rinderfilet auf GorgonzolasoBe mit sautierten Weintrauben
und gebutterten Gnocchi

Creme Bruleé



