
 

Buffet´s werden ab 20 Personen angeboten! 

 

 

Buffetvorschläge 

Der Künstler 

 

Meißner Kartoffelsuppe mit Schnittlauchschmand 

Tomaten-Rucolasalat mit gerösteten Pinienkernen 

Blattsalate der Saison mit Hausdressing 

Schinkenmett mit Zwiebeln und Gewürzgurke 

Auswahl von Wurst- und Schinkenspezialitäten aus der SchillerGarten-Fleischerei 

Käseauswahl 

 

Treberbrot, Baguette, Brezeln und Butter 

 

Fleischpflanzer´l auf Butterbohnen 

Mutzbraten auf Sauerkraut 

Zanderfilet auf Zucchini-Paprikagemüse 

Spaghetti aglio e olio mit Kirschtomaten 

 

Kräutergnocchi 

Bratkartoffeln 

 

Naschwerk aus unserer hauseigenen Konditorei mit frischem Obst 

SchillerGarten-Eistorte 

 

42,90 € pro Person 



 

Buffet´s werden ab 20 Personen angeboten! 

 

Buffetvorschläge 

Der Philosoph 

 

Rinderbrühe mit Eierstich 

Blattsalate der Saison mit Hausdressing 

Tomate-Mozzarella mit Basilikum 

Hausgebeiztes Lachsfilet mit Apfelmeerrettich 

Vitello tonnato – Kalbfleisch mit Thunfischsoße und Kapern 

Käseauswahl  

Erlesene Salami- und Schinkenspezialitäten aus der SchillerGarten-Fleischerei 

 

Treberbrot, Baguette, Brezeln und Butter 

 

Piccata vom Schweinefilet auf Waldpilzrahm  

Züricher Geschnetzeltes 

Hähnchenbrust mit Frischkäsefüllung auf Butterbohnen 

Gebratenes Heilbuttfilet auf Blattspinat 

Grillkäse auf Tomaten-Paprikaragout 

 

Bärlauchgnocchi 

Wachwitzer Käsekartoffeln 

 

Naschwerk aus unserer hauseigenen Konditorei mit frischem Obst 

Tiramisu 

SchillerGarten-Eistorte 

 

49,90 € pro Person 



 

Buffet´s werden ab 20 Personen angeboten! 

 

Buffetvorschläge 

Der Dichter 

Kalbskraftbrühe mit Wurzelgemüse 

Caesar-Salat mit Parmesan-Knoblauchdressing 

Vitello tonnato – Kalbfleisch mit Thunfischsoße und Kapern 

Feldsalat mit Champignons und geräuchertem Mozzarella 

Gebratene Riesengarnelen mit Knoblauch-Chilidip 

Französischer Brotsalat  

Käseauswahl 

Erlesene Wurst- und Schinkenspezialitäten aus der Schillergarten-Fleischerei 

Treberbrot, Baguette, Brezeln und Butter 

 

Tranchen vom Schweinefilet auf Rahmchampignons 

Maispoulardenbrust auf Ratatouille 

Norwegisches Lachsfilet auf Blattspinat 

Rinderstreifen „Stroganoff“ mit Champignons und roter Bete 

Getrüffelte Tagliatelle mit Kirschtomaten, Rucola und Pinienkernen 

 

Kräuterspätzle 

Sächsische Wickelklöße 

 

Naschwerk aus unserer hauseigenen Konditorei mit frischem Obst 

Helles und dunkles Schokoladenmousse 

SchillerGarten-Eistorte 

 

59,90 € pro Person 


